\ Agrupamento de Escolas de Alcochete

Escola Secundaria de Alcochete

AGRUPAMENTO DE ESCOLAS DE

OCHET

(d Formagbes Modulares Certificadas

Operador/a de Preparac¢ao e Transformacgao de
Produtos Carneos

S Objetivo

Executar as tarefas necessdrias ao desmanche de carcacas de diferentes

ies animais e a preparacao e exposicao de produtos carneos, respeitando

as normas de qualidade, higiene e seguranca alimentar e de ambiente, higiene e

segurancga no trabalho.

‘ Formag3o Modular (UFCDs de 25 e 50 horas)

v Higiene e Seguranca Alimentar (25h)
v" Nocdes e Normas da Qualidade (25h)
v" Desmancha, separac3o, desossa, preparacdo e corte das pecas do peru (25h)
v Divisdo, desmancha e corte das pecas do suino (50h)
& v Divisdo da lombada do suino em pecas (25h)
= a)ncha e desossa dos quartos anterior e posterior dos bovino (50h)

v Separacio e corte das pecas dos quartos anterior e posterior do bovino (50h)

Para mais informagdes consulte a pagina
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